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CARACTERíSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

 

Sabor 
 

Característico do produto 

Cheiro 
 

Característico do produto 

Cor 
 

Rosa 

Aspecto Característico do produto 
FUMADO A LENHA DE AZINHO (Enchido em tripa de porco) 
 

 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 
 

Parâmetro 
 

Limites Máximos Recomendáveis 

Pesquisa de Salmonella em 25g (AFNOR BRD 07/11-12/05 
Rapid Salmonella) 
 

Negativo 

Contagem de E. coli   (ISSO 6888-2:2001) 
 

< 1x10^1 ufc/g 

Contagem de microrganismos a 30ºC (ISO 4833:2013)  
 

≤ 1 x 10^6 ufc/g 

Contagem de Staphylococcus coagulase +  (ISSO 6888-
2:1999/Amd1:2003) 
 

< 1x10^1 ufc/g 

Contagem de Listeria monocytogenes em 25g (AFNOR 
BRD 07/04-09/98 Rapid L. mono) 
 

Negativo 

 

DESIGNAÇÃO 

 

Linguiça Calabresa Jaulino 

VALIDADE 

 

45 dias após produção 

INGREDIENTES Carne e Gordura de suíno, água, VINHO, especiarias, sal, dextrose 
(milho), Estabilizadores (E451, E450), cloreto de sódio, antioxidantes 
(E330, E316), conservantes (E250) 
 

INSTRUÇÕES DE USO Confeccionar o produto tradicionalmente, antes de consumir. 

DIMENSÕES DO 

PRODUTO 

Formato: Banana 
Peso unitário: 150g a 300g 

ALERGENEOS Contém sulfitos 

POPULAÇÃO ALVO Consumidor em geral, com excepção de grupos com alergia a sulfitos 
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DECLARAÇÂO NUTRICIONAL (valores médios por 100g de produto) 
 

Parâmetro 
 

Valores médios Método/ Norma de ensaio 

 
Valor energético 

1440KJ/100g MI LAQ 203.04 

348Kcal/100g 

Lípidos 29,7g/100g MI LAQ 208.05 

Dos quais saturados 10,6g/100g MI LAQ 209.03 

Hidratos de carbono 2,1g/100g MI LAQ 204.05 

Dos quais açúcares 0,87g/100g MI LAQ 225.05 

Proteínas 18,0g/100g MI LAQ 132.06 

Sal 2,45g/100g MI LAQ 202.02 

 

ARMAZENAMENTO, EMBALAGEM E RASTREABILIDADE 
 

Conservar em local fresco, seco e arejado. 
 
Produto fornecido 
 
Embalagem primária:  
- Sacos (próprios para entrar em contacto com os alimentos), com capacidade média de 2,5Kg 
(aproximadamente 21 unidades). – Embalado em atmosfera protectora. 
- Sacos de 1 unidade 
- Sacos de 4 unidades 
 
Embalagem secundária:  
- Caixas de plástico (8 a 15 Kg)- 4 sacos de plástico de 2,5 Kg por cada caixa de plástico. 
- Caixas de cartão de 2,5Kg 
- Caixas de cartão de 5Kg 
 
Sistema de Rastreabilidade 
 
O lote corresponde a um código numérico: 
 
Ex: 24 
 
      Em que 24, significa que já foram produzidas 24 vezes calabresa desde o início do corrente 
ano 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


